Cerné caje
Cina
Cervené ¢aje — Hong Cha
V Ciné jsou cerné caje podle barvy ndlevu oznacoviny jako caje cervené, vyrdbi se iplnou oxidaci cajovych
listku. Listky se mejprve mechaji zavadnout, takze diky odpareni vody zmeknou a daji se lépe rolovat.
Rolovani porusuje bunécnou strukturu listku a Stava, kterd se uvolnuje, umozni spravny prubeh oxidace. Po
ukoncent oxidace se listky ususi horkym vzduchem. Cely proces vyroby ovliviiuje vysledny vzhled, chut a vini

Caje a zavisi na zkusenostech producenta. Kromé zpusobu zpracovani je vysledna chut ovlivnéna také mistem,
kde byly cajové listky vypestovany.

2018 Tong Mu Guan Yesheng Zheng Shan Xiao Zhong - HQ Lapsang — vicenalev * 150 K¢
provincie: Fujian

Caj pochazejici z divoce rostoucich kefu v oblasti Tong Mu v Narodnim parku Wuyishan. Caj byl
zpracovan pouze rucné a v jeho chutovém charakteru se krasné snoubi divoky ¢ajovnik i pohofi Wu Yi.
Vyrazné aroma kvétin, maku, vzacného dreva a povidel. Delikatni sladka chut s tony pripominajici
kvétiny, ovoce ¢i mak s dlouhym korenénym a kvétinovym dozvukem.

2019 Shou Ning Jin Jun Mei - Zlaté Oboci — vicenalev * 140 K¢
provincie: Fujian

Tento druh c¢aje byl uveden na trh v roce 2004 a od té doby patfi neodmyslitelné mezi ty nejveétsi
cajové skvosty. Caj pochazi z cca 30 let starych keit a zpracovava se. Chut je pln4, sladka, s tony kvétin,
ovoce, kakaa, koreni a dlouhym medovym dozvukem.

2017 Menghai Si Mili TF Dian Hong — vicenalev * 140 K¢
provincie: Yunnan

Jeden z nejzajimavéjsich cervenych ¢aji, které jsme za posledni dobu ochutnali. Pochazi ze ze starych
stromu v oblasti Menghai, kde se ru¢né zpracovava v malé tovarné Si Mili. Intenzivni aroma s tony
prezralych merunék, nektarinek, lucniho medu, koreni (skorice), cerstvych kvétin a santalového dreva.
Chut je velmi plna, sladka, kde prevazuji tony ovoce a medu a ma dlouhy korenity sladky dozvuk.

2019 Shou Ning Jin Guan Yin - Zlata bohyné milosrdenstvi — vicenalev 130 K¢é
provincie: Fujian

Caj z malé a spise neznamé cajové oblasti, kde se vedle divoce rostoucich kefl péstuji prevazné
kultivary Jin Guan Yin a Jin Mu Dan. Béhem vyroby je vyuzit postup natrasani listki v bambusovych
valcich bézné spise pro wu-longy. Caj ma diky tomu vyrazné kvétinové aroma. Chut je stredné plna a
velmi atraktivni, s tony citrusu, cerstvych kvétin, kakaa a dlouhym medovo-korenénym dozvukem.

2019 Wu Yi Zheng Shan Xiao Zhong - Lapsang — vicenalev 120 K¢
provincie: Fujian

Cerveny ¢aj, nespravné nazyvany jako Lapsang, pochazi z oblasti kolem Narodniho Parku Wu Yi Shan,
zapsaného na seznamu svétového prirodniho dédictvi UNESCO. Listky pochazeji z malé zahrady a
zpracovavaji se tradi¢nim zpusobem - suSenim koufem borovicového dreva. Aroma je velmi
intenzivni, chut je plna s tény oriskové cokolady, cerstvych kvétin, jahodové marmelady a velmi
dlouhym dozvukem.

2019 Shou Ning Yesheng Hong Cha - vicenalev 110 K¢
provincie: Fujian

Yesheng je oznaceni pro divoce rostouci ¢ajové kere. Na vyslednou chut tohoto ¢aje ma nejvétsi vliv
zpracovani, béhem kterého se listky ,natrasaji“ v bambusovych nebo kovovych valcich, stejné jako caje
typu Wu-long. Diky tomuto kroku ¢aj ziskava vyrazné aroma. Vuné je velmi intenzivni, dominuji tony
kvétin, ovoce, maku, vzacnych drev a koreni. Chut je plna a atraktivni, s tony ovoce, kvétin a koreni.

2018 Anhui Xiao Chu Ye Zhong Qimen - Keemun — vicenalev 110 K¢
provincie: Anhui

Po dlouhé dobé jsme narazili na Qimen, ktery nam vyhovuje. Jedna se o ru¢né zpracovany, celolisty caj
oxidovany pri vysoké vlhkosti vzduchu a peceny na drevéném uhli. Jeho projev je atraktivni a
nezameénitelny s jinymi ,hong cha“. Chut je plna, s dominantnimi tény povidel, cerstvych a suSenych
kvétin, pernikového koreni, kakaa, merunék a jahod.

* DZoudy doporucuje - raritni ¢aj



2019 Yunnan Feng Qing Hong Cha - vicenalev 110 K¢
provincie: Yunnan

Velmi atraktivni ¢aj z jarni sklizné (zacatek dubna), z geneticky divokych stromu (ye sheng), mladsi
polo-divoce rostouci stromky okolo 80 let stari. Viné je velmi intenzivni, chut je velmi plna, sladka s
tony ovoce, kakaa, koreni, chryzantémy a dlouhym medovym dozvukem.

2018 BIO Dian Hong - vicenalev 100 K¢
provincie: Yunnan

Prvotridni, stejnomérné svinuty list s vysokym podilem zlatavych, bohaté ochmyrenych tipsti. Nalev
vynikajici, svézi, medové nasladlé, smetanové chuti.

Japonsko

2018 BIO Koucha Benifuuki - vicenalev 110 K¢
Raritni japonsky Cerny caj vyrobeny z kultivaru Benifuuki, ktery prijemné prekvapi svou svéraznou,
prijemné nasladlou chuti s tony medu a citrusu.

Indie

Assam je cajova oblast vychodni Indie, kde se péstuje vylucné assamska varianta cajovniku (Camellia sinensis
var. Assamica). Objeveni mistniho cajovniku se datuje do roku 1823. Assamsky caj je predevsim caj cerny,
péstovany v niZindch na drovni more, proslaveny svou plnou, svézi, casto a2 sladovou vini. Nalev ma
vyraznou a jiskrnou, oranzovou aZ medénou barvu. Chut je plna, zrale ovocnd a2 sladova.

1éto 2017 Assam Imperial — 0,51 100 K¢

Caj ktery v sobé snoubi silu assamu a jemnost letniho vanku ma vice ovocnych ténll s niznakem
vanilky a kvétin, nez je u assamskych caju obvyklé a méné sviravych tont, jeho chut je lehka a plna.

Assam CTC - 0,51 80 Kc¢
Nejoblibenéjsi sorta caje na indickém kontinentu. Caj je zpracovan metodou CTC (crush-tear-curl), to
znamena, ze zavadnuty listek je ve specialnim CTC rolleru podrcen, natrhan a srolovan do malych

kulicek. Stava z listku, ktera se béhem tohoto procesu uvolni, je k listkiim znovu pfidana, poté nasleduje
fermentace a suSeni.

Darjeeling a Nepal

Spise nez jako o cernych, by se o téchto cajich mélo hovorit jako o cajich vysokohorskych (nebo himaldjskych).
Zpusob zpracovani ale odpovida cernému caji. Oproti typickym cCernym cajim maji mnohem jemnéjsi chut a
leh¢i aroma, jehoZ typickym znakem je tzv. Light and bright efekt, zpiisobeny jedinecnymi prirodnimi
podminkami, ve kterych byl caj vypéstovan.

Darjeeling je malé tizemi na severu Indie, kde se v nadmorské vysce okolo 2000 metrii produkujici cajové skvosty.
Darjeeling je nékdy nazyvdn sampaniskym mezi caji a patii mezi nejzndméjsi a nejvic cenéné cerné caje. Pocdtky
pestovani caje v oblasti sahaji do roku 1841, kdy sem Mr. Campbell prinesl proni seminka cinského cajovniku.
V ndrocném horském terénu se dodnes sklizi rucne.

Prvni sklizen - FF
Proni, tzv. jarni sklizen, probihd od konce iinora az do poloviny dubna. Nastavad po zimnim obdobi vegetacniho klidu, kdy

na cajovych ketich vyrdzi cerstvé mladeé vyhonky. Jarni caje se vyznacuji listem zelené ag Sedozelené barvy, jasnym svétlym
nalevem svézi chuti s prijemnou stopou uslechtilé hotkosti na jazyku. Vylouhovany list mda vyrazné zelenou barvu a silnou
kvétinovou vini.

FF 2019 Giddapahar ,, Spring Wonder,, — vicenalev 120 K¢

Témér neoxidovany, jarni velkolisty Darjeeling, ktery Vas zarucené povzbudi. Stavnata, kvétinové-
travova chut, s dlouhym nasladlym dozvukem.

FF 2019 Seeyok BIO - vicenalev 120 K¢

Cajova zahrada Seeyok se nachazi v oblasti znamé jako Mirik valley, kde se ¢aj péstuje ve vysce 1100 -
1800 m.n.m. Caj je drzitelem certifikitu USDA Organic. V aroma dominuji kvétinova a muscatelova
vuné s tony bobulovitého ovoce, predevsim rybizu a medu. Chut je plna s vyraznym muscatelovym
projevem a del$sim dozvukem.

* DZoudy doporucuje - raritni ¢aj



Druha sklizen - SF

Caje 2 druhé, letni sklizné, kterd probihd béhem kvétna a cervna, ndm davaji velmi atraktivni caj s ndlevem zlatoorangové
ag Cervenavé barvy. Je pro né typickd vyzrdlejsi, plnd, bohatd, uslechtila chut s tony zralého ovoce, jader, ofechi, vzdcné
pak s muskatelem. Barva vylouhovaného listu se stejné jako u ndlevu pohybuje od zlatooranzové po nacervenalou, cemuz
odpovida i plné a bohaté aroma.

SF 2019 Giddapahar ,, Summer Delight, — vicenalev 110 K¢
Letni klasika z Darjeelingu. Pouze mirné pecenéjsi oxidovany drobny list z neklonalnich ,,China“
kerikl.. Nalev je nasladly, vyrazny, svézi, s lehce drevitymi tony. Podle samotné zahrady Giddapahar to
nejlepsi z jejich letosni letni sklizné.

i Podzimni sklizen - AF
Caj sklizeny v podzimnim slunci po obdobi monzuni, od konce zari do poloviny listopadu, ma svétle médénou az hnédavou

barvu a je typicky vétsim listem. Ddvd ndm silny, delikdini ndlev meédéné barvy a dchvatné chuti, zretelné odlisné od
Jjarnich i letnich caji. Vylouhovany list ma nddech médené az zlaté barvy a sladké aroma.

AF 2018 Giddapahar , Wiry,, — vicenalev 100 K¢
Podzimni zastupce tradi¢ni zahrady Giddapahar, ktera se rozklada ve kolem vysSce 1 480 m n. m. a je
témer vyhradné osazena Cajovniky cinského typu. Jemnéjsi oxidace dava €aji ovocnéjsi vini a chut s
chlebovymi tény a jemnym muscatelovym dozvukem.

Nepal - Historie nepdlského caje zacind zaloZenim pronich cajovych zahrad v Illamu roku 1863 za vlddy Jung
Bahadur Rany, ktery dostal seminka cajovniku darem od tehdejstho cinského cisare. Nepdlské caje se podobaji cajum
ze sousedniho Darjeelingu ¢i Sikkimu. Vétsina cajovych zahrad se nachdzi v nadmorské vysce 900 az 2100 m.n.m.

AF 2018 Arya Tara ,, Wonder,, — vicenalev 110 K¢
Podzimni sklizeni z malé ¢ajové tovarny Arya Tara. Caj je jemnéji oxidovan ve stylu ,Wonder*, takze
pokud se tésite na jaro a hutnéjsi, plné oxidované podzimni sklizné vas prili§ neberou, nechte se
prekvapit timto cajem.

Ostatni zemeé
2018 Gruzie — 0,5 90 K¢

Caj je zpracovan jako celolistovy a dava zlatooranzovy nalev s lehce koufovou vuni a tény vzacnych
drev, vanilky a kakaa. Zaujme nasladlou, hladkou, jemné medovou chuti prechazejici v chut sladu a
karamelu.

Tmavé caje
Hei Cha - Cina

Caj, které prosel dodatecnou fizi post-produkini fermentace a zrani. Jejich spolecnym znakem je lisovdni do
forem (obdélnik, hnizdo apod.) nebo péchovani do bambusovych kosit a bambusovych listi.

2011 Baishaxi Tianjian — vicenalev * 140 K¢
provincie: Hunan
Hei Cha lisovana do bambusového kosiku. Caj ma intenzivni a vyraznou chut s tény dfeva a

2012 Anhui Sun Yi Shun Liu An - vicenalev * 130 K¢
provincie: Anhui

Sun Yi Shun je nejslavnéjsi znackou produkujici Liu-an. Vyrabi se tradiénim zpusobem, ktery tovarna
pouziva pres 100 let. Intenzivni vin€é ovoce (merunék, jablek, bananu), koreni, koure, vzacného dreva.
Chut je plna, sladka, s tony ovoce (merunék, jablek, bananu), koreni, koure a dlouhym sladkym
dozvukem.

* DZoudy doporucuje - raritni ¢aj



Liu Bao

Caj 2 provincie Guangzxi kterému se nedostdvd takového véhlasu jako Pu-erhu, ale md své nezapomenutelné
misto na cajovém vysluni. Vyskytuje se prevazné v sypané forme, kterd nejprve zraje ve vyrazné vlhkosti (napr.
byvalych protiletadlovych krytech) a pak ve specialnich drevénych skladech. Liu Bao zraje v bambusovych

tonu.

1998 SuyYuan Liu Bao - spontanné fermentované — vicenalev * 140 K¢
Tento caj neprosel procesem kontrolované fermentace (Wo Dui) ani tradi¢nim nakurovanim. Diky
vysoké vlhkosti v provincii Guangxi ¢aj zacal fermentovat spontanné a pomalu. Za 20 let dosahl krasné
vyzralé chuti s tony betelového orisku.

2009 ,Zhong Cha“ Liu Bao - vicenalev * 140 K¢
Liu Bao je ¢aj s vice nez 1500 let starou tradici, v Cesku méné znamy typ post-fermentovaného caje
(Hei Cha). Caj je velice komplexni, vyroben z listkl1 nejvyssi kvality s vyvazenou chuti, tony smetany,
jahod, koreni, orisku a dlouhym zavérem a prijemnym projevem samotné fermentace.

2010 Wuzhou TF "05307" Liu Bao - vicenalev * 140 K¢
Tento ¢aj byl ulozen po dobu 5 let ulozen ve 40kg kosich ve skladu Wuzhou Tea Factory. Caj je
vyroben z vétSich listli, které vini i chuti propujcuji tony oriskd, smetany, vanilky, makového rohliku a
vzacného koreni.

2013 Liu Bao Wuzhou TF “2312" — vicenalev 120 K¢

Tento ¢aj pochazi z Wuzhou Tea Factory , nese tovarni oznaceni 2312 a je silnéji fermentovan. Vyrazna
vuneé vlasskych orecht, horké ¢okolady, korenia vzacného dreva. Chut je plna a koresponduje s vani.

Pu-erh

Jako caje Pu-erh byly kdysi oznacovany vsechny lisované caje, a to jak fermentovane, tak i zelené, vyrabené ve
mesté Pu'er v jihocinské provincii Yunnan. Dnes se timto ndzvem spise oznacuji caje, které byly fermentované
za ucasti bakterii a plisni prirozené pritomnych na listech cajovniku. Tyto caje jsou na trhu bud v sypané
formé (mao cha), castéji vsak lisované do riznych tvari cihel (fang), koldacu (bing) nebo hnizd (tuo). Pu-erh se
vyznacuje svou velice vyraznou a osobitou zemitou chuti a vini. Jsou mu pripisovany lécebné ucinky, pro které
byva také nazyvan ,cinsky penicilin®.

Shu Pu-erh

Tmavy pu-erh se zemitou az ¢okoladovou chuti

1990 Menghai Gong Ting Mao Cha - vicenalev * 160 K¢
Gong Ting je oznaceni pro vyjimecny grade sypaného tmavého pu-eru, casto oznacovany jako King,
Imperial, nebo tipsovy. Listky pochazeji z jarni sklizné v oblasti Menghai, ktera je vyhlasena produkci
skvélych shu puerd. Vané je velmi intenzivni, vyzrala s dominantnimi tény para orechu, vlasskych
orechu, kakaa, rozinek, datli, kafru, horké cokolady, pernikového koreni a vanilky. Chut je velmi plna,
kulata, vyzrala, s tony kafru, oriskové cokolady, liskovych orechud, smetany, pernikového koreni,
vzacnych drev a dlouhym sladkym dozvukem.

2018 Zi Ya Bing Cha “Fialovy Pu-erh”— vicenalev * 140 K¢
Zastupce raritnich, tzv. fialovych pu-erhu - cajové listky prirozené ziskavaji fialovou barvu, kterou
zpusobuje vyssi obsah antokyanu. Cajovniky rostouci ve vyssich horskych polohach se tak brani UV
zareni, kterého na né dopada nékolikanasobné vice, nez v nizinach. Takto zabarvené listky jsou je
byvaji max. 2 %. Chut” a viiné je prijemné vyvazena, bez vyrazné zemitosti.

2010 Gong Ting v Mandarince — vicenalev 130 K¢
Gong Ting Pu-erh od naSich pratel Zhong Yi Hao pochazi ze sklizné 2010 a v roce 2016 byl naplnén do
mandarinek, péstovanych v proslavené oblasti Xin Hui. Tato oblast je péstovanim mandarinek
vyhlasena. Kdra mandarinky i ¢aj pu-erh jsou v c¢inské tradicni mediciné velmi ocenovany pro
blahodarné ucinky na lidské zdravi. Jejich spojeni je doporucovano nejen kvuli skvélé chuti, ale
zejména kvili zdravotnim ucinkum. V chuti a vini se prolinaji tony smetany, orecht, cokolady, koreni
a sladké mandarinky.

* DZoudy doporucuje - raritni ¢aj



2010 Menghai Lao Cha Tou ,Hrudky“ — vicenalev 120 K¢&

Hrudky Lao Cha Tou vznikaji béhem procesu Wodui, kdy na spodni vrstvu fermentované hromady
pusobi velké teplo a komprese, tim se volny list (Mao Cha) slepi v hrudky. Tento ¢aj byl skladovan ve
vys$i vlhkosti v Guangzhou a diky tomu pusobi starsi a vyzralejsi, nez je. Najdeme v ném tény datli,
skorice, kakaa a smrkového dreva.

1990 Mini Tuo Cha - vicenalev 120 K¢
Tmavy pu-erh nalisovany do malych hnizd (tuo cha) o hmotnosti cca 5g. Chut je velice plna, nazrala s
dominantnimi tony orisky, smetany a vzacného dreva.

2015 Lincang Yun Yuan TF - vicenalev 110 K¢

Caj z jarni sklizné z oblasti Lincang, ktery byl od roku 2016 skladovan v Malajsii. Ve viuni dominuje
koreni, datle, orechy, smetana a horka cokolada. Chut je plna s dominantnim ténem orecht, smetany,
horké cokolady a dlouhym, sladkym dozvukem.

2003 Menghai Mini Fang Cha — vicenalev 100 K¢
Jen malokdy se podari najit Shu Pu-erh ve formé mini Fang Cha s tak vytribenou chuti a vydrzi jako
ma tento caj. Nalev je vydatné, plné a zemité chuti s tony kafru.

2017 BIO Dzoudyho Shu Pu-erh Menghai blend - vicenalev 100 K¢
Vydatna, plna a zemita chut tmavého pu-erhu, které jsme dosahli kombinaci dvou riznych ¢aji z
oblasti Menghai.

Sheng Pu-erh

Svétly pu-erh s jemné kourovou az ovocné kvétinovou chuti

2018 Mengla Orchid Bing Cha , Orchidejovy sheng” — vicenalev 140 K¢
Velmi raritni c¢aj, pochazi z cajové tovarnicky, ktera zpracovava listky z oblasti nékolika cajovych
oblasti, véetné Youle a Yiwu. Receptura je smés cajovych listkli smichanych s kvéty divoce rostoucich
Zlutych orchideji druhu Cymbidium, ze stejné oblasti. Chut zeleného pu-erhu je doplnéna jemnymi
kvétinovymi tony a méni se s pokracujicimi nalevy.

2006 Menghai Rui Rong , Cokoldda” — vicenalev 130 K¢
Caj pochazi z malé tovarny, ve které jej vyrabi pod certifikitem OFDC (BIO). Caj je zpracovan
nejmodernéjsi metodou do malé placicky tvaru cokolady. V chuti nalezneme tény jablek, merunék a
pomerancové kury, nalev ma dlouhy, horkosladky, korenity aftertaste.

2015 Lincang Zhong Yi Hao - vicenalev 120 K¢
Pu-erh pochazi od nasich oblibenych farmaru, ktefi produkuji ¢aj pod znackou Zhong Yi Hao. Cajové
listky byly sbirany z 80 let starych keru pobliz vesnice Mengku. Chut je plna s tony ovoce (merunky),
vzacného dreva a koreni, s lehkym dotykem koure.

2014 Xiaguan Te Ji Tuo Cha - vicenalev 100 K¢
Te-Ji je oznaceni pro vyjimecnou kvalitu michaného ¢aje Pu-erh. Jedna se o novéjsi recepturu Xiaguan
tea factory, ktera byla vytvorena v roce 2003. V této recepture jsou michany listky z nékolika ¢ajovych
oblasti a zahrad. Tim davaji ¢aji jedinecnou chut a dlouhou Zivotnost. Tuo cha je zpracovana tradi¢nim
zpusobem, poté pevné slisovana a nasledné skladovana v jednotlivych kulatych krabickach . Krabice
chrani ¢aj pred vykyvy teploty a vlhkosti a poskytuji ¢aji stabilni prostredi, idealni pro starnuti. Ve vini
a chuti jsou dominantni téony ovoce, koure, vzacného dreva.

»Zlaté nitky*“ — vicenalev 100 K¢
Nalev zlutavé barvy s chuti vyraznou, lehce sviravou a decentnimi kourovymi tény.

* DZoudy doporucuje - raritni ¢aj



Zelené caje

Protoze listky meprosly procesem oxidace, obsahuje zeleny caj (oproti ostatnim typum caje) nejvice
antioxidantu. Také z toho ditvodu je dnes velmi modni po celém svété. Rozmanitost zpusobii zpracovani dava
vyniknout riznym chutim a tvarum listki. V Ciné se oxidace cajovych listki nejcastéji zastavuje pecenim na
kovovych panvich, v Japonsku horkou parou.

Cina

2019 Yunnan Mao Feng — vicenalev 140 K¢
Zeleny caj z velkolisté variety z hor Yin Pan s oblasti Simao, ktery byl sklizen koncem brezna. Viiné
Cerstveé posecené travy a suSenych kvétin. Lehka, svézi chut s tony mladého hrasku, zeleného chrestu,
cerstvych a susenych kvétin.

2019 Xi Hu Long Jing ,, Draci Studna” — vicenalev 130 K¢
Caj zpracovany tradi¢ni metodou - listky se nejprve lehce napari a pak prazi na panvi wok. Diky
tomuto zpracovani mizeme v chuti nalézt vyvazenou kombinaci tont pripominajici cerstvy chrest,
cerstvé posecenou travu se sladsi dochuti orisku a kokosu.

2019 Hunan Chun Ming - vicenalev 110 K¢
Velmi zajimavy a netradicni ¢insky zeleny ¢aj s intenzivni vini koreni, ovoce, Cerstvé posecené travy a
zeleného chrestu. Velmi plna chut s prevazujicimi floralnimi a ovocnymi tény, s pridavkem koreni.
Yunnan Mao Feng — vicenalev 100 K¢

Jemné nasladla chut s tony suseného ovoce (predevsim hrusek) a kvétin.

Zelené - Jasminové

2017 Mo Li Long Zhu Hua ,, Draci perly“ — vicenalev 120 K¢
Velmi kvalitni sorta jasminového ¢aje. Caj je smotavan do malych kuli¢ek a je tvofen vidy jednim
listem a tipsem. Caj neobsahuje zadné syntetické esence a jeho chut je krom jasminové, dovrsena
malinovymi a jahodovymi tony.

2018 BIO Mo Li Mao Jian - vicenalev 100 K¢
Zeleny caj s velkym podilem tipsi ovonénych pravym jasminem. Jasmin se tradicné napece a ususi
pred vyrobou caje. Pak je vmichan béhem vyroby do zeleného ¢aje, ktery do sebe natdhne vini
jasminu. U kvalitnéjsich jasminovych Caj dava lahodny, jemny a harmonicky nalev.

Vietnam

2018 BIO Che Shan - vicenalev 100 K¢

Vysoce kvalitni ¢aj s charakteristickym chutovym profilem. Nalev bohaté, plné, nasladle travnaté a
charakteristicky bylinné korenéné, delikatni, prijemné lehounce natrpklé chuti.

Japonsko

2019 Gyokuro Yame BIO - vicenalev 150 K¢

Misto: Kirishima / prefektura: Kagoshima

Gyokuro alias ,Nefritova rosa“ je jeden z nejkvalitnéjsich japonskych ¢aji. Listky pochazeji z kultivaru
Saemidori a byly sklizeny 20. dubna, pred sklizni 24 dni stinily, diky tomu stoupla koncentrace
chlorofylu, kofeinu a aminokyselin a kleslo mnozstvi katechinu, které jsou zodpovédné za horké tony v
chuti caje. Viné je intenzivni, atraktivni s tony ovoce, kvétin a Cerstvé posecené travy Chut je plna, s
tonem bilé cokolady, ovoce, kvétin a dlouhym vegetalnim dozvukem.

BIO Matcha v Chawanu - 0,11 130 K¢

prefektura: Kagoshima
Slehany praskovy ¢aj nejvyssi kvality pouzivany pii japonskych cajovych obfadech. Silné povzbudivy.
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2019 BIO Sencha Sayuri — vicenalev 130 K¢
Misto:Kirishima / prefektura: Kagoshima

Jeden z nejzajimavéjsich Cajii, které jsme letos z Kagoshimy dovezli. Je vyroben z listkii kultivaru
Saemidori a sklizen probéhla 12. dubna. Vuné je intenzivni, sladka, kvétinové-ovocna s vegetalnimi
tony. Chut je velmi plna, dominuje cerstvé posecena trava, kvétiny, mlady hrasek a jahody.

2019 BIO Kabusé — vicenalev 120 K¢

Misto: Satsumasendai / prefektura: Kagoshima

Caj ze slavného kultivaru Yabukita, byl poslednich 12 dni pred sklizni zastinén. Sklizeno v poloviné
dubna. Viné a chut je velmi plna s dominatnimi tony morské rasy, cerstvé posecené travy, Cerstvych
kvétin a ovoce (predevsim jahod).

2019 BIO Tamaryokucha Zairai — vicenalev 120 K¢

Misto : Kumamoto / prefektura: Kagoshima
Jediny japonsky zeleny caj u kterého se oxidace nezastavuje naparovanim, ale lehkym prazenim a
pripomina tak spise Caje ¢inské. Chut je plna, lehce pecena a nasladla, s vegetalnimi tony.

2019 BIO Sencha Shion - vicenalev 120 K¢
Misto: Satsumasendai / prefektura: Kagoshima

Nase jiz tradicné ,nejsencovatéjsi“ sencha ze slavného kultivaru Yabukita. Sklizena 14. dubna Svézi vini
umocnuje bohata chut, ve které naleznete vie, co by spravna sencha méla mit — cerstvé posecenou
travu, morské rasy, ovoce a kvétiny.

2019 BIO Sencha Zairai — vicenalev 120 K¢
Misto: Kirishima / prefektura: Kagoshima

Zairai, coz lze prelozit jako ,ze seminek®, je velmi atraktivni sencha, ktera byla sklizena 24. dubna.
Viné je intenzivni, kvétinové-ovocna s dotekem luéniho medu. Chut je plna, atraktivni a koresponduje
s vani.

2019 Sencha Kura - vicenalev 110 K¢
prefektura: Kagoshima

Sencha se svézi vini, sklizena v dubnu. Chut je atraktivni, lehce travova, se sladkymi kvétinové-
ovocnymi tény.

2019 BIO Kukicha - vicenalev 100 K¢
prefektura: Kagoshima

Tato Kukicha je z kultivaru Yabukita. Nalev ma sytou, svétle zelenou barvu a velmi prijemnou sladkou
chut s tony jahod a kvétin.

2018 BIO Hojicha - vicenalev 100 K¢
Japonska specialita vznikla prazenim zeleného caje bancha, s nizkym obsahem kofeinu. Ve vini
muzeme nalézt cerstvé upeceny chléb, kakao, rozinky a susené kvétiny. Chut je stredné plna

s peCenymi tony peceného chleba, susenych $vestek, orechu a susenych kvétin.

2019 BIO Bancha - vicenalev 100 K¢
Caj s nizsim obsahu kofeinu pochazejici z druhé sklizné. Chut je svézi, travova, bylinna s lehkou
sviravosti a sladkym dozvukem.

2019 BIO Genmaicha - 0,51 100 K¢
Dalsi z japonskych specialit — zeleny ¢aj Bancha smichany s prazenou ryzi. Caj s nizkym obsahem
kofeinu, vhodny i k ve¢ernimu popijeni.
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Bilé caje
Sklizené cajové listky se nechaji zavadnout a pak se peclive ususi. ProtoZe nedochdzi ke zniceni prirozené

pritomnych oxidacnich enzymii a oxidace se nijak nezastavuje, postupem casu bily caj zraje a ment se tak jeho
chutové vlastnosti.

Cina
2010 Bai Mu Dan Bing Cha , Bila pivonika” — vicenalev * 140 K¢
Cajovy poklad podle ¢inského prislovi: 1. ok caj, 8. rok lék a 7. rok poklad. Listky z kultivaru Da Bai byly
sklizeny v roce 2010 a kratkou dobu po zpracovani slisovany do 300 gramového kolace. Caj ma i skoro
po péti letech stale svétle zelenou barvu a svézi bylinny projev. Intenzivni, sladka viné, ve které

prevazuji tony boruvek, jablek, smetany a medu. Chut je stredné plna, ovocné-korenéna s dlouhym
sladkym dozvukem.

2019 Yue Guang Bai , Bily Meésicni Svit“ — vicenalev 120 K¢

Jedineény bily ¢aj z Yunnanu, ktery se nenechava zavadat na pfimém slunci. Obsahuje velky podil
stribritych, ochmyrenych tipsi. V pozdéjSich nalevech caj pripomina spiSe jemnou chut zeleného
pu-erhu. Voni po bylinkach s trochou ovoce. Chut je medoveé nasladla, velmi komplexni, a méni se s
kazdym dalsim nalevem.

2018 BIO Bai Mu Dan , Bila pivornka” — vicenalev 100 K¢

Jedna se o nelisovany ¢aj, jehoz listky jsou jen lehce pokroucené a volné ususené. Jemny, lehky caj s
kvétinové-bylinnou chuti.

2018 Bila Pivonka ,, Zlata Kulicka” — vicenalev 100 K¢

Oxidace cajovych listku byla zastavena horkou parou a listky slisovany v tradiénim kamenném lisu.
Chut caje s vékem ziskava na komplexnosti. Jemny, lehky ¢aj s nasladlou, ovocné-bylinnou chuti.

Caje typu Wu-long (Oolong)
Cina

Nékdy se témto cajivm Fikd modrozelené nebo polooxidované caje. Wu-long znamend v cinstiné Cerny drak.
Obliba tohoto druhu caje sahd v Ciné az do doby dynastie Ming (1868-1644 n.L.). Tyto caje se odliSuji tim, e
behem vyroby jsou listky jen lehce poruseny. Behem zpracovdani dochdzi k oxidaci, kterd je ale mnohem mensi,
nez u cernych caju. Oxidace se nejprve rychle zastavi za vyssi teploty a caje se pak jeste "dopékaji” pri nizsi
teplote. Nekdy opakovaneé. Existuji tedy wu-longy s velmi nizkou drovni oxidace (listky jsou jen lehce
nahnédlé po okrajich a barva nalevu je spise zelenozluta), ale také s vysokou mirou oxidace (listky jsou z vétsi
casti zoxidované a maji zelenohnédou barvu). Kombinaci drovné oxidace, pougité teploty, délkou peceni a
opakovanim procesu lze dosahnout zcela rozdilnych chuti a vini. Peceni navic wu-longy konzervuje a mohou
pak lépe zra - proto jsou starsi caje casto lepsi, nez ty Cerstvé a potési chutové pohdarky narocného pijaka caje.
Wu Yi Da Hong Pao “DzZoudyho Blend” — vicenalev * 150 K¢
Po nékolika dnech degustaci v tovarné, se hlavni vyrobce c¢aje a nas dobry kamarad (nikdo z nas mu
nerika jinak nez Chuck) rozhodl degustace zprijemnit nééim novym a nazorné nam ukazat a vysvetlit,
jak a z jakych ¢aju micha skvély Da Hong Pao blend. Bylo to velmi zajimavé a zabavné a po ochutnani
nékolika vzorku jsme se rozhodli namichat si s jeho pomoci vlastni DHP. Blend se sklada ze tfi ¢aji a
kazdy v ném hraje jinou roli. Zakladem je 40 % Wuyi Gao Shan Shui Xian 2017 — pecena 3x7h na
drevéném uhli, ktera ¢aji dodava plnost. 40 % smési tvori velmi atraktivni a aromaticky Wuyi Qi Lan
2017 — peceny 2 x 8h na drevéném uhli. Tresnickou na zaveér je caj, ktery blendu pridava chut ,starého
caje“ — 2008 Wuyi Gao Shan Shui Xian, ktery se dohromady za 10 let pekl celkem 70 hodin. Viné je
intenzivni, s velmi bohatym aroma ovoce (pomerance, maliny, banany), povidel, susenych i ¢erstvych
kvétin, kakaa, koreni a vzacného dreva. Chut je velmi plna, pestra, atraktivni, s dominantnimi tény
ovoce (jahody, maliny, pomerance), povidel, koreni, vzacného dreva, datli, rozinek, lucniho medu, s
dlouhym atraktivnim aftertastem.
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2002 Ben Shan - vicenalev * 140 K¢

Tento raritni archivni svétly oolong pochazi ze stejné oblasti jako znaméjsi Zelezna Bohyné. Diky
idealnim podminkam dlouholeté archivace tento ¢aj "dozral" do téonu pripominajicich ovoce (zejména
hrusku) ¢i kvétinové a bylinné tony (kopriva) s dlouhym sladkym dozvukem v zavéru.

2016 Anxi Tie Guan Yin ,Zelezna Bohyné Milosrdenstvi” — vicenalev * 140 K¢

Tradi¢né zpracovany, na drevéném uhli peceny c¢aj (cca 5x2h). Vyrobeny pro Cha-No-Yu Tea Art a
skladovany v Malajsii. Intenzivni viné s tony $vestek, ¢okolady, pernikového koreni a vanilky. Chut
¢aje je plna, sladka s dominantnim ténem kakaa, povidel, medu a vanilky.

2019 Wu Dong Jiang Mu Xiang Mao Cha “Vuné kvétu zazvoru’ — vicenalev * 140 K¢&

Jiang Mu Xiang (Viné zazvoru) je méné znamy typ wulongu z Fénixovych hor. Caj pochazi z cca 20 let
starych kerli a byl péstovan na zahradé v nadmorské vysce kolem 1000 metri. Byl koupen hned po
vyrobeni, ale pred vytfidénim a neabsolvoval tradi¢nich 8 hodin peceni pri 95 stupnich. Ve vuni a chuti
dominuji tony zazvoru, ovoce a kvétin, chut je stfedné plna s dlouhym medovym dozvukem.

2018 Mi Lan Xiang “Vonava medova orchidej” — vicenalev 140 K&

Nejznameéjsi zastupce z pohori Feng Huang (Fénixovy hory). Intenzivni viné s dominantnimi tény
kvétin, ovoce (jahody, kiwi, merunky), kofeni a lu¢niho medu. Chut je stfedné plna, vyrazné sladka a
korenéna, s dominantnimi tony merunék, jahod, kvétin a dlouhym, sladko-kofenénym dozvukem

2018 Ya Shi Xiang Mao Cha , Viiné kachniho trusu® - vicenalev 130 K¢

Jeden z nejaromatictéjsich wu-longt z Fénixovych hor. Oznaceni mao cha u tohoto ¢aje znamena zZe se
jedna o c¢aj, ktery neni finalné vytridény. Za svéraznym nazvem caje se skryva pribéh rodiny, které
patril matersky ker tohoto c¢aje. VSichni z okoli jej velmi vychvalovali a rodina se proto obavala kradeze
vetvicek, které by mohly byt narizkovany a Sifeny. Jako prevenci se rozhodli dat kefi odpudivy nazev,
coz se v pripadé spojeni ,kachni trus“ rozhodné povedlo. Nutno dodat, zZe kachni trus je také lidovy
nazev pro irodnou barvu mistni pidy, ktera je zbarvena do zZluta. Aroma je velmi intenzivni viiné
Cerstvych kvétin (orchideji), ovoce (zejména merunék a jahod), merunikové marmelady, koreni a
medu.Chut je plna, sladka s prijemnou dochuti s tony koreni, kvétin, merunkové marmelady a medu.

2017 Wu Yi Que She ,, Vrab¢ci Jazycek” — vicenalev 130 K¢
Tento caj pochazi z malé tovarny naseho pritele, znalce a milovnika mistnich ¢aju ve Wuyishanu. Toto
misto je zapsano na seznamu prirodniho dédictvi UNESCO. Que She (Vrab¢i jazycek) je historicky
jeden z nejstarsich ¢ajid ve Wu Yi horach. V dnesni dobé€ je tento ¢aj znam jen velmi malo a vétSinou se
pouziva do kvalitnich blendd Da Hong Pao, kde vytvari atraktivni vini a chut stejné, jako treba caj Qi
Lan. Listky dozravaji pomalu a pozdéji, nez vétSina ostatnich kultivart. Jsou velmi malé velikosti, a
proto i svym tvarem pripominaji malé ptaci jazycky (vrabci). Tento ¢aj je zpracovavan tradicné a je
pecen nejdrive cca 1 hodinu pri teploté 110 stupnu, nasledné na difevéném uhli 5 hodin a po dalsich
dvou mésicich prepecen na drevéném uhli potreti a to po dobu 4 hodin. Vliné je intenzivni s aroma
ovoce (nektarinky, mandarinky), pomerancovy kvét, susené bylinky (lipovy kvét), rozinky, luc¢ni med.
Chut je plna a velmi atraktivni s dominantnimi tény ovoce, luéniho medu, skofice a susenych bylinek a
dlouhym sladkym dozvukem.

2015 Wu Yi Qi Lan HQ ,, Vzacna orchidej” — vicenalev 130 K¢
Qi Lan byl ptivodné péstovan v Anxi, ale v roce 1930 byla jeho varieta pfemisténa do hor Wu Yi. Caj

byl zpracovan jen lehce a ma prirozenou mandlovou chut a viini. Pokud jste fanouskem lehce prazené
verze Da Hong Pao nebo Shui Xian, najdete v tomto ¢aji zalibeni. Nas ¢aj je z 30 let starych kert
rostoucich ve vyssich polohach. Viné caje ma intenzivni aroma, mandli, suSenych kvétin, ovoce (jahod,
malin) a Cerstveé upeceného piskotu. Chut je plnad a rovnovazna, s prijemnymi tény pecenych mandli
a susenych kvétin se sladkym dozvukem.

2018 Tie Guan Yin BIO , Zelezna bohyné milosrdenstvi‘ — vicenalev 100 K¢
Jeden z nejznaméjsich ¢aji Ciny, ktery je opfeden mnoha legendami. Jedna z nich vypravi o farmari,
ktery se trapil pro chatrajici chram Bohyné milosrdenstvi (Guan Yin). Chramu vévodila zelezna (Tie)
socha bohyné. A¢ nemél penéz, staral se o chram, sec mu sily stacily. Jednou se mu ve snu zjevila sama
bohyné a rekla mu, Ze v jeskyni za chramem najde poklad. Tim pokladem byl maly cajovy ke, ktery
daval ¢aj izasné chuti. Farmar se o ker podélil i s jinymi farmari a rozmnozili jej. Tak se kraji zacalo
vice darit a nakonec byl opraven i chram. Dle moderniho trendu je tento ¢aj méné oxidovany. Ve
vuni a chuti dominuji tony kvétin, bylin a ovoce.
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2018 Mlécny Wu-long — vicenalev 100 K¢
Idealni ¢aj i pro ortodoxnim ¢ajem nepolibeného navstévnika. Chut je svézi s kvétinovymi tény,
podtrzena intenzivnim smetanovym dozvukem. Snoubi se v ném lehkost duse a krasa cinskych hor.
Tento ¢aj neobsahuje mléko.

2017 Shui Xian Zhang Ning , Narcis ¢insky“(nepeceny) — vicenalev 100 K¢
Shui Xian v Cechach znamy téz jako Narcis ¢insky nebo Vodni vila. Caj pochazi z oblasti, kde je
tradicné zpracovavan a lisovan do malych cihlicek - v naSem pripadé 10 g, které jsou balené do rucné
vyrabéného papiru. Caj pochazi z keru starych cca 80 let a je oproti Shui Xian z Wuyi oxidovana a
pecena pouze stredné. Vineé i chut jsou svézi s vyraznym aroma kvétin, pomerancové kury a koreni.

Tchaj-wan

2018 Ming Jian Si Ji Chun - vicenalev 130 K¢
Vzacna, mirné€ pecena varianta caje Si Ji Chun (Jaro po cely rok). Prijemné aroma caje pripomina piskot
s tony kvétin. V chuti pak prechazi v tony perniku, kvétin a ovoce.

2018 Bao Zhong — vicenalev 110 K¢

Tento ¢aj se tradi¢né bali do papiru a nasledné se pece. Diky tomu ziskava tony bylin, smetany, koreni a
visni. Tento raritni archivni svétly oolong pochazi ze stejné oblasti jako znaméjsi Zelezna Bohyné. Diky
idealnim podminkam dlouholeté archivace tento ¢aj "dozral" do ténu pripominajicich ovoce (zejména
hrusku) ¢i kvétinové a bylinné tony (kopriva) s dlouhym sladkym dozvukem v zavéru.

2018 BIO GABA - vicenalev 110 K¢

Rolovany, tmavsi wu-long. Vyrabi se bez pristupu kysliku, tak, aby listky obsahovaly vys$si mnozstvi
latky GABA (kyselina gamma-aminomaselna), ktera je podle vyzkumu velmi prospésna zdravi. Nalev
prijemné nasladlé chuti, pfipomina ovocnou marmeladu s tony horké ¢okolady.

Aromatizované

2018 Si Ji Chun s bergamotovou kurou — vicenalev 110 K¢
Tento skvély ¢aj je smési bergamotu a tchaj-wanského wu-longu (Si Ji Chun) - tradi¢niho zastupce ¢aju
s lehkymi kvétinovymi tony. SvézZest caje je dokreslovana jemnou horko-sladkou chuti citrusu.
Bergamot je citrus pravdépodobné vyslechtény z limetky a larahy (pribuzny pomerance).

Caje aromatizované

Cerné
BIO Earl Grey - 0,51 90 K¢
V chuti jemnéjsi ¢erny ¢aj s prirodnim bergamotovym aroma.
Cerny ¢&aj s li¢i , Litchi Hong Cha“ - 0,51 90 K¢
Dian Hong prirodné aromatizovany li¢i s prijemné nasladlou chuti.

Zelené
BIO Touareg — 0,51 90 K¢

Zeleny caj typu Gunpowder s marockou matou Nana. Tradicni napoj arabského svéta, ktery se té€si
veliké oblibé i v nasich koncinach. Caj je podavan slazeny.

BIO Green Verbena — 0,51 90 K¢
Smés Verbeny citronové a zeleného caje typu Gunpowder. Prijemné osvézujici chut

Caje ovocné
Babicéin peceny caj rakytnikovy / boravkovy — 0,51 90 K¢

Smeés ovoce oslazena frukt6zou, originalni receptura vyuziva metody peceni, diky které smés lehce
zkaramelizuje.

BIO Smés ovoce a bylin (bez ibisku) — 0,5 1 90 K¢

SloZeni: susené kousky jablek BIO, pomeranci, Pomerancové kiry BIO, cervené repy BIO, citronovad trava BIO, kvét mesicku
zahradniho, BIO, prirodni aroma
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Caje bylinné
Cistici ¢aj s éervenou repou — 0,5 1 90 K¢
Slouzi k procisténi organismu, dodava télu cenné mineraly, zlepsuje latkovou vyménu a podporuje

vylucovani skodlivych latek z organismu. ZvySuje ¢innost jater, ledvin a strev.
SloZeni: Cervend repa, cekanka nat, kopriva nat, vies nat, Sipek, smetanka list, violka trojbarevnad nat, fazole plod, pyr koren.

Jednodruhové byliny
BIO Citronova trava — 0,51 90 K¢
BIO Verbena citronova — 0,5 1 90 K¢
Nana Mata - 0,51 90 K¢

Himalajské ajurvédské caje
Brahmi - 0,51 90 K¢

Stimuluje regeneraci dusevnich sil a zlepsuje pamét. Podporuje mozkovou ¢innost. Posiluje schopnost
soustredéni, odstranuje inavu a zvysuje pozornost.

SloZeni: pupecnik asijsky, withania somnifera, citronovd trdva, pterocarpus marsupium, zdzvorovnik lekarsky, lekotice lysd,
bazalka svatd, skoricovnik tamala, skoricovnik cejlonsky.

Tulsi- 0,51 90 K¢

Priznivé pusobi na celkovou ochranu hornich i dolnich cest dychacich. Ulevuje pri nachlazeni a
obtizném polykani. Posiluje obranny systém organismu.
Slozeni: bazalka svatd, zazvorovnik lekarsky, lékotice lysd, skoFicovnik tamala, kardamom obycejny, klincekovec vonny.

Cinské byliny
Jiao Gu Lan (Zensen pétilisty) — vicenalev 90 K¢
V tradi¢ni ¢inské mediciné mimoradné oblibena bylina pry ma schopnost podporit imunitu a

predchazet vétsiné neduhti. Prezdiva se ji bylina nesmrtelnosti. Ma prijemné nasladlou chut a obsahuje
velké mnozstvi vitaminuQ, aminokyselin a mineralu.

Zhu Ye Cha (Bambusové listky) — vicenalev 90 K¢
Tento ¢aj se v tradi¢ni cinské mediciné pouziva pri urologickych obtizich. Velmi prijemna, jemné
nasladla chut, ktera Vas osvézi za kazdého pocasi.

Qian Ri Hong (Pestrovka kulovita - amarant) — vicenalev 90 K¢
Nalev této byliny je syté rizovy a obsahuje velkou radku vitaminu, minerala a antioxidant(. Dle ¢inské

mediciny sniZuje Gnavu, stres, krevni tlak a cholesterol v krvi. Také blahodarné ptsobi na kvalitu
pokozky. Chut je svézi, lehka, nasladla s kvétinovymi tény.

Ju Hua Cha (Kvét Chryzantémy) — vicenalev 90 K¢
Caj z kvétu divoké zluté chryzantémy cinské. Osvézujici €aj, ktery podle tradicni ¢inské mediciny
ochlazuje horkost, zlepSuje zrak a ulevuje od inavy oci.

Soba Cha (Pohankovy ¢aj) — vicenalev 90 K¢

Tradic¢ni ¢insky napoj z prazené pohanky, bez kofeinu. Ma vysoky obsah vitaminu B a antioxidantu
Rutin. Mirné zahriva a ma plnou smetanovo-orechovou chut.

Gou Qi (Kustovnice ¢inska) — vicenalev 90 K¢
Dle tradic¢ni c¢inské mediciny jsou plody Kustovnice oblibené pro své mnohostranné uziti v kazdém
véku clovéka. Jsou doporucovany predevsim pri jaterni a ledvinové nedostatecnosti, pro zvysSeni
obranyschopnosti organismu, pri koznich onemocnénich ¢i k posileni funkci zraku.

* DZoudy doporucuje - raritni ¢aj



Caje necaje
Data masala — 0,51 - klasik / VEGAN 115 K¢

Hrebicek, skorice, kardamom, bily pepr a zazvor vareny spolu s cernym cajem a mlékem. Standardné
se podava slazeno cukrem. Na pozadani vam caj radi pripravime s rostlinnym mlékem - ryZovym,
sojovym, kokosovym nebo ovesnym. Priprava tohoto caje trva 20 minut!

Zazvorovy — 0,51 90 K¢

Cerstvy kotfen zazvoru, titinovy cukr, citronova §tava — blahodarny pomocnik nejen pfi nachlazeni.
Tento ¢aj lze pripravit ve verzi s cernym cajem (Assam CTC).

Lapacho
K priprave ndapoje se pouzivad vnitini kira stromu Tabebuia impetiginosa rostouciho v hranicni oblasti mezi
Argentinou a Brazilii. Lapaco obsahujict fadu minerdlnich latek a vitamini (Zelezo, vapnik, med, draslik, mangan,
ho7cik) a je pokladano za velmi ucinny stimuldtor imunitniho systému. Pro své lecebné cinky byva také nazyvan
,pokladem Inki.”
Lapacho Mato Grosso — 0,5 1 80 K¢
Nalev jemné bylinné chuti. Priprava tohoto napoje trva 20 minut!

Rooibos

Rooibos (Aspalathus linearis) je ket jizni Afriky, kde byl objeven zacdatkem 20. stoleti. Je zndm a cenén pro sviy
vysoky obsah minerdld, vitamind a stopovych proki. Neobsahuje kofein, proto si ho mnohdy voli i téhotné a kojici
Zeny a malé déti. Napoj je osvezujici, ma lehce medové aroma a nasladlou chut.

BIO Rooibos ¢erveny — 0,51 90 K¢
BIO Rooibos Orange — 0,51 90 K¢
SloZeni: BIO rooibos cerveny, BIO pomerancovd kira

BIO Rooibos zeleny — 0,5 1 90 K¢
BIO Rooibos zeleny “Cesta rajem” — 0,5 1 90 K¢

SloZeni: BIO Rootbos zeleny, BIO kousky susenych jablek, BIO pomerancovd kira, BIO kvét mésicku, BIO rigovy pept, prirodni
aroma

Honeybush

Honeybush (Cyplopia intermedia) pochdzi, stejné jako Rooibos z jizni Afriky, kde tento ker volné roste v mistnich
pohorich. Neobsahuje kofein, a proto je vhodny i pro teéhotné a kojici Zeny a malé deti. Je prosluly vysokym obsahem
minerdli, vitamind a stopovych proki. Jméno ,,medovy ker si ziskal diky své jemné medové, ovoci podobné chuti.

BIO Honeybush - 0,51 90 K¢

Maté

Indiani kmene Garani v pralesich Paraguaye uzivali maté (Yerba mate — Cesmina paraguayskd) jako ndpoj
dlouhého veku, zdravi a povzbudivych icinki. Tento tradicni napoj jithoamerickych indiani ddva ndlev prijemné
natrpklé chuti s lehkym kourovym aroma. Popiji se z vydlabané dyné (kalabasy) kovovym brckem zakoncemym
sitkem (bombillou).

BIO Maté zelené (Rancho) — vicenalev 80 K¢
Maté prazené (Pajarito) — vicenalev 80 K¢
Jemné prazena varianta zeleného maté. Ve vini velmi podobna kavé.

Maté IQ - vicenalev 80 K¢

Maté s guaranou ma stimulujici a osvézujici vlastnosti. Obsahuje az tfikrat vice pfirodniho kofeinu nez
kava. Slogeni: 93,8% Yerba maté, prisady (guarana, kvét chrpy, kvét mésicku zahradniho, oves a pfirodni aroma manga)

BIO Maté zelené s karamelem - vicenalev 85 K¢
Zelené maté s domacim karamelovym sirupem

* DZoudy doporucuje - raritni ¢aj



Karkade (Ibisek sudansky)

1bisek sudansky (Hibiscus sabdariffa) je v severni Africe zndam pod ndzvem Karkade. Obsahuje velké mnoZstvi
vitamini a md antioxidacni ucinky. Priznive pusobi na lidsky organismus, odstraniuje unavu, stimuluje cinnost
mozku, blahoddrné pisobi na travent, dodava télu prirodni vitamin C. Napoj prijemné sladkokyselé chuti.

Karkade (ibisek sadansky) — 0, 251 50 K¢

Teply nebo studeny, osvézujici napoj kyselé chuti. Standardné podavame slazené cukrem.

Ostatni napoje

Matcha koktejl — 0,251 - klasik / VEGAN 85 K¢

Caj matcha se témér vyhradné pouziva pii japonském cajovém obradu. V této verzi pro ,moderni
dobu* se ale setkate s pripravou bez nalezitych formalit. hemickou upravou a proto si zachovava
vSechny své ziviny. Pripravujeme s kravskym mlékem nebo VEGAN alternativou — kokosovym
mlékem. Na prani mozno dosladit.

Salep — 0,251 - klasik / VEGAN 50 K¢

Tradi¢ni horky napoj z Blizkého vychodu, ktery svou konzistenci pripomina ridkou krupicovou kasi.
Smeés mléka a velmi jemné namletého salepového korene (vstava¢ muzsky — Orchis mascula) s
vanilkovym cukrem a skorici. Pripravujeme s kravskym nebo ryzovym mlékem.

Macaccino — 0,251 - klasik / VEGAN 50 K¢

Lahodny kakaovy napoj z neprazeného BIO kakaa, peruanského BIO maca prasku a sladidla z brezové
ktry - xylitolu. Macaccino je tzv. ,raw* produkt, tj. nebylo zpracovano vysokoteplotni ani chemickou
Upravou a proto si zachovava vSechny své ziviny. Pripravujeme s kravskym mlékem nebo VEGAN
rostlinnou alternativou — kokosovym mlékem.

Dzoudyho domaci kombucha - 0,251 50 K¢

Kombucha patfi mezi nejoblibenéjsi pripravky v prirodni mediciné. Jedna se o napoj, ktery se
pripravuje v €aji (Gerném nebo zeleném), kde se necha nékolik dni ptiisobit kombuchova kultura. Chut
je sladkokysela a odviji se od délky kvaseni a druhu zvoleného caje. Do nasi kombuchy nékdy
pridavame ruzné bylinky nebo ovoce (dle sezonni dostupnosti). Zeptejte se obsluhy na aktualni
nabidku.

Dzoudyho domaci zazvorada — 0,25 1 50 K¢
Slozeni: Cerstvy kofen zazvoru, citronova §tava, titinovy cukr, pi voda

Dzoudyho domaci citronada — 0,25 1 50 K¢
Slozeni: Cerstva citronova $tava, javorovy sirup, cerveny pepfr, pi voda

Bananové lassi — 0,251 50 K¢
Osveézujici jogurtovy napoj puvodem z Indie

Pivoda-0,51 40 K¢

* DZoudy doporucuje - raritni ¢aj



Pivo - lahvové

Dle aktualni nabidky

Zichovec ,Krahulik“ 10° / 11° / 12°- 0,751 89 K¢
Klasicky spodné kvaseny lezak plzenského typu svou prijemnou horkosti nuti znovu k napiti.
Zichovec Special - 0,331 49 K¢

Rodinny pivovar Zichovec zacal varit pivo v roce 2012 a od té doby si vybudoval skvélé jméno nejen u
pivnich fajnsmekrii. Ochutnejte rozmanitost raznych pivnich styla.

Falkon ,Metropolitan® - 0,331 69 K¢
Svrchné kvasené pivo typu Session IPA, 5% alkoholu.
Falkon Special - 0,331 75 K¢

Skvélé femeslné pivo z nezavislého alias létajiciho pivovaru, zaloZzeného roku 2012 v Zatci. Ochutnejte
rozmanitost ruznych svétovych pivnich styli.

Medovina

Cisté prirodni, tmava medovina z lesniho medu, bez prichuti

Studena / Horka - 0,11 50 K¢
Vino
Vsechna nabizena vina jsou vyrobena prirodnim zpusobem bez pouziti chemie ve vinafrstvi i vinohradu

Bilé

Dobra vinice — Muller-Thurgau 2017 - 0,11 / 0,751 50/ 315 K¢

Vino vyrobené jednou z nejvétsich legend naturalniho vina - Petrem Nejedlikem. Zralo rok v
nerezovych tancich.

Immich-Batterieberg - C.A.L Riesling - lahev 0,751 481 K¢

Bilé vino z odrudy Ryzlink rynsky, které pochazi z ikonického moselského vinarstvi, zalozeného v roce
908.

Cervené

Dobra vinice - Andrea Natura 2014 - 0,11/0,751 50/ 333 K¢

Vino vyrobené jednou z nejvétsich legend naturalniho vina - Petrem Nejedlikem. Zralo rok v
nerezovych tancich.

Claus Preisinger - Puzsta Libre 2016 - lahev 0,751 369 K¢

Bilé vino z odrudy Ryzlink rynsky, které pochazi z ikonického moselského vinarstvi, zalozeného v roce
908.

Jablec¢ny cidre
BACHA! Cidre #no.4 “Fullhouse” - 0,331 79 K¢

Suchy cidre vyrazné, plné chuti a vin¢, ktery ma vSechno, co ma spravny cidre mit.

* DZoudy doporucuje - raritni ¢aj



Poledni menu

Pondéli az patek - od 11 h do vyprodani
Veganska Polévka — dle denni nabidky (330 ml) 55 K¢
Podavame s pecivem z nasi pekarny, dle aktualni nabidky

Plnéna spaldova pita - dle denni nabidky (175 g) 75 K¢

Informace o denni nabidce naleznete na tabuli s dennim menu nebo vam je sdéli obsluha. Alergeny:
lepek (1)

Kuskusy

Kuskus s balkanskym syrem a zeleninou (300 g) 119 K¢
Slozeni: celozrnny kuskus, rajcata, okurka, balkansky syr, olivy, olivovy olej, koreni, sul.
Alergeny: lepek (1)

Vegansky kuskus s cockovym dhalem (350 g) 129 K¢
Slozeni: celozrnny kuskus, cervena ¢ocka, rajcata, Spenat, ryzové mléko, cibule, olivovy olej, koreni, sul.
Alergeny: lepek (1)

Arabské pomazanky
DzZoudyho domaci hummus (150 g) 95 K¢

SloZeni: cizrna, tahini - sezamova pasta, citron, olivovy olej, sil. Podavame s pec¢ivem z nasi pekarny,
dle aktualni nabidky. Alergeny: sezam (11)

Dzoudyho domaci baklazanova pasta (150 g) 95 K¢
Slozeni: lilek, olivovy olej, tahini - sezamova pasta, fimsky kmin, citron, siil. Podavame s pecivem z nasi
pekarny, dle aktualni nabidky. Alergeny: sezam (11)

Dezerty
Dle aktualni denni nabidky

Drobnosti k ¢aji

Pistacie - loupané (50 g) 50 K¢
Medjool Datle (100 g) 50 K¢
Pistaciova Halva (70 g) 45 K¢
Kesu (70 g) 45 K¢
Kandovany zazvor (50 g) 30 K¢

Mozno priobjednat k ¢aji

Porce javorového sirupu (30 g) 25 K¢
Porce kokosového cukru (20g) 10 K¢
Porce karamelu (30g) 10 K¢
Porce trtinového cukru (30g) 10 K¢
Porce medu (50g) 10 K¢
Porce mléka — kravského, rostlinného (1,25 dcl) 10 K¢
Porce citronu — vymackana cerstva stava (30g) 10 K¢

Informace o obsahu alergenu k dostani na zadost u obsluhy.

* DZoudy doporucuje - raritni ¢aj



Vsechny caje v nasi nabidce jsme pro Vas peclivé vybrali
a nejprve sami ochutnali. Pokud Vam zachutna, muzete
si sypany caj koupit s sebou domu. Podnikame
pravidelné cesty do zemi, kde se caj péstuje a
objevujeme tam nové chuti i znalosti o c¢aji. Pokud v
listku za nazvem caje objevite toto znameénko *, jde o caj,
ktery s nejvétsi pravdépodobnosti neochutnate nikde
jinde, nez u nas.

Caje pripravujeme:
0,5 1: Jeden nalev do konvicky o objemu 0,5 1

Vicenalev: Konvicka nebo gaiwan o objemu 0,15-0,3 1 s
termoskou horké vody pro pripravu dalsich
naleva

V pripadé konzumace vlastniho jidla a napoju, je ictovano obsluzné
50K¢ za kus. Pri predchozi dohodé s obsluhou Vam za vyjimecénych
okolnosti tuto castku radi odpustime. Posouzeni je na obsluze.

Dékujeme za pochopeni.

* DZoudy doporucuje - raritni ¢aj



	Černé čaje
	Čína
	Červené čaje – Hong Cha
	V Číně jsou černé čaje podle barvy nálevu označovány jako čaje červené, vyrábí se úplnou oxidací čajových lístků. Lístky se nejprve nechají zavadnout, takže díky odpaření vody změknou a dají se lépe rolovat. Rolování porušuje buněčnou strukturu lístku a šťáva, která se uvolňuje, umožní správný průběh oxidace. Po ukončení oxidace se lístky usuší horkým vzduchem. Celý proces výroby ovlivňuje výsledný vzhled, chuť a vůni čaje a závisí na zkušenostech producenta. Kromě způsobu zpracování je výsledná chuť ovlivněna také místem, kde byly čajové lístky vypěstovány.
	2018 Tong Mu Guan Yesheng Zheng Shan Xiao Zhong - HQ Lapsang – vícenálev *
	150 Kč
	2019 Shou Ning Jin Jun Mei - Zlaté Obočí – vícenálev *
	140 Kč
	2017 Menghai Si Mili TF Dian Hong – vícenálev *
	140 Kč
	2019 Shou Ning Jin Guan Yin - Zlatá bohyně milosrdenství – vícenálev
	130 Kč
	2019 Wu Yi Zheng Shan Xiao Zhong - Lapsang – vícenálev
	120 Kč
	2019 Shou Ning Yesheng Hong Cha – vícenálev
	110 Kč
	2018 Anhui Xiao Chu Ye Zhong Qimen - Keemun – vícenálev
	110 Kč
	2019 Yunnan Feng Qing Hong Cha – vícenálev
	110 Kč
	2018 BIO Dian Hong – vícenálev
	100 Kč



	Japonsko
	2018 BIO Koucha Benifuuki – vícenálev
	110 Kč

	Indie
	Assam je čajová oblast východní Indie, kde se pěstuje výlučně assamská varianta čajovníku (Camellia sinensis var. Assamica). Objevení místního čajovníku se datuje do roku 1823. Assámský čaj je především čaj černý, pěstovaný v nížinách na úrovni moře, proslavený svou plnou, svěží, často až sladovou vůní. Nálev má výraznou a jiskrnou, oranžovou až měděnou barvu. Chuť je plná, zrale ovocná až sladová.
	100 Kč
	Assam CTC – 0,5l
	80 Kč


	Darjeeling a Nepál
	Spíše než jako o černých, by se o těchto čajích mělo hovořit jako o čajích vysokohorských (nebo himalájských). Způsob zpracování ale odpovídá černému čaji. Oproti typickým černým čajům mají mnohem jemnější chuť a lehčí aroma, jehož typickým znakem je tzv. Light and bright efekt, způsobený jedinečnými přírodními podmínkami, ve kterých byl čaj vypěstován.
	Darjeeling je malé území na severu Indie, kde se v nadmořské výšce okolo 2000 metrů produkující čajové skvosty. Darjeeling je někdy nazýván šampaňským mezi čaji a patří mezi nejznámější a nejvíc ceněné černé čaje. Počátky pěstování čaje v oblasti sahají do roku 1841, kdy sem Mr. Campbell přinesl první semínka čínského čajovníku. V náročném horském terénu se dodnes sklízí ručně.
	První sklizeň - FF
	FF 2019 Giddapahar „Spring Wonder„ – vícenálev
	120 Kč
	FF 2019 Seeyok BIO – vícenálev
	120 Kč

	Druhá sklizeň - SF
	SF 2019 Giddapahar „Summer Delight„ – vícenálev
	110 Kč

	Podzimní sklizeň - AF
	AF 2018 Giddapahar „Wiry„ – vícenálev
	100 Kč
	Nepál - Historie nepálského čaje začíná založením prvních čajových zahrad v Ilámu roku 1863 za vlády Jung Bahadur Rany, který dostal semínka čajovníku darem od tehdejšího čínského císaře. Nepálské čaje se podobají čajům ze sousedního Darjeelingu či Sikkimu. Většina čajových zahrad se nachází v nadmořské výšce 900 až 2100 m.n.m.
	AF 2018 Arya Tara „Wonder„ – vícenálev
	110 Kč



	Ostatní země
	2018 Gruzie – 0,5l
	90 Kč


	Tmavé čaje
	Hei Cha - Čína
	Čaj, které prošel dodatečnou fází post-produkční fermentace a zrání. Jejich společným znakem je lisování do forem (obdélník, hnízdo apod.) nebo pěchování do bambusových košů a bambusových listů.
	2011 Baishaxi Tianjian – vícenálev *
	140 Kč
	2012 Anhui Sun Yi Shun Liu An – vícenálev *
	130 Kč


	Liu Bao
	Čaj z provincie Guangxi kterému se nedostává takového věhlasu jako Pu-erhu, ale má své nezapomenutelné místo na čajovém výsluní. Vyskytuje se převážně v sypané formě, která nejprve zraje ve výrazné vlhkosti (např. bývalých protiletadlových krytech) a pak ve speciálních dřevěných skladech. Liu Bao zraje v bambusových koších o různých velikostech a oproti shu pu-erhu bývá jeho chuť „dřevitější“ a najdete v ní více „kouřových“ tónů.
	1998 SuyYuan Liu Bao - spontánně fermentované – vícenálev *
	140 Kč
	2009 „Zhong Cha“ Liu Bao – vícenálev *
	140 Kč
	2010 Wuzhou TF "05307" Liu Bao – vícenálev *
	140 Kč
	2013 Liu Bao Wuzhou TF “2312" – vícenálev
	120 Kč


	Pu-erh
	Jako čaje Pu-erh byly kdysi označovány všechny lisované čaje, a to jak fermentované, tak i zelené, vyráběné ve městě Pu'er v jihočínské provincii Yunnan. Dnes se tímto názvem spíše označují čaje, které byly fermentované za účasti bakterií a plísní přirozeně přítomných na listech čajovníku. Tyto čaje jsou na trhu buď v sypané formě (mao cha), častěji však lisované do různých tvarů cihel (fang), koláčů (bing) nebo hnízd (tuo). Pu-erh se vyznačuje svou velice výraznou a osobitou zemitou chutí a vůní. Jsou mu připisovány léčebné účinky, pro které bývá také nazýván „čínský penicilin“.
	Shu Pu-erh
	1990 Menghai Gong Ting Mao Cha – vícenálev *
	160 Kč
	2018 Zi Ya Bing Cha “Fialový Pu-erh”– vícenálev *
	140 Kč
	2010 Gong Ting v Mandarince – vícenálev
	130 Kč
	120 Kč
	1990 Mini Tuo Cha – vícenálev
	120 Kč
	110 Kč
	2003 Menghai Mini Fang Cha – vícenálev
	100 Kč
	2017 BIO Džoudyho Shu Pu-erh Menghai blend – vícenálev
	100 Kč

	Sheng Pu-erh
	2018 Mengla Orchid Bing Cha „Orchidejový sheng” – vícenálev
	140 Kč
	2006 Menghai Rui Rong „Čokoláda” – vícenálev
	130 Kč
	2015 Lincang Zhong Yi Hao – vícenálev
	120 Kč
	2014 Xiaguan Te Ji Tuo Cha – vícenálev
	100 Kč
	„Zlaté nitky“ – vícenálev
	100 Kč



	Zelené čaje
	Protože lístky neprošly procesem oxidace, obsahuje zelený čaj (oproti ostatním typům čaje) nejvíce antioxidantů. Také z toho důvodu je dnes velmi módní po celém světě. Rozmanitost způsobů zpracování dává vyniknout různým chutím a tvarům lístků. V Číně se oxidace čajových lístků nejčastěji zastavuje pečením na kovových pánvích, v Japonsku horkou párou.
	Čína
	2019 Yunnan Mao Feng – vícenálev
	140 Kč
	2019 Xi Hu Long Jing „Dračí Studna” – vícenálev
	130 Kč
	2019 Hunan Chun Ming – vícenálev
	110 Kč
	100 Kč
	Zelené - Jasmínové
	2017 Mo Li Long Zhu Hua „Dračí perly“ – vícenálev
	120 Kč
	2018 BIO Mo Li Mao Jian – vícenálev
	100 Kč


	Vietnam
	2018 BIO Che Shan – vícenálev
	100 Kč

	Japonsko
	2019 Gyokuro Yame BIO – vícenálev
	150 Kč
	BIO Matcha v Chawanu - 0,1 l
	130 Kč
	2019 BIO Sencha Sayuri – vícenálev
	130 Kč
	2019 BIO Kabusé – vícenálev
	120 Kč
	2019 BIO Tamaryokucha Zairai – vícenálev
	120 Kč
	2019 BIO Sencha Shion – vícenálev
	120 Kč
	2019 BIO Sencha Zairai – vícenálev
	120 Kč
	2019 Sencha Kura – vícenálev
	110 Kč
	2019 BIO Kukicha – vícenálev
	100 Kč
	2018 BIO Hojicha – vícenálev
	100 Kč
	2019 BIO Bancha – vícenálev
	100 Kč
	2019 BIO Genmaicha – 0,5l
	100 Kč


	Bílé čaje
	Sklizené čajové lístky se nechají zavadnout a pak se pečlivě usuší. Protože nedochází ke zničení přirozeně přítomných oxidačních enzymů a oxidace se nijak nezastavuje, postupem času bílý čaj zraje a mění se tak jeho chuťové vlastnosti.
	Čína
	2010 Bai Mu Dan Bing Cha „Bílá pivoňka” – vícenálev *
	140 Kč
	2019 Yue Guang Bai „Bílý Měsíční Svit“ – vícenálev
	120 Kč
	Jedinečný bílý čaj z Yunnanu, který se nenechává zavadat na přímém slunci. Obsahuje velký podíl stříbřitých, ochmýřených tipsů. V pozdějších nálevech čaj připomíná spíše jemnou chuť zeleného pu-erhu. Voní po bylinkách s trochou ovoce. Chuť je medově nasládlá, velmi komplexní, a mění se s každým dalším nálevem.
	2018 BIO Bai Mu Dan „Bílá pivoňka” – vícenálev
	100 Kč
	2018 Bílá Pivoňka „Zlatá Kulička” – vícenálev
	100 Kč



	Čaje typu Wu-long (Oolong)
	Čína
	Někdy se těmto čajům říká modrozelené nebo polooxidované čaje. Wu-long znamená v čínštině Černý drak. Obliba tohoto druhu čaje sahá v Číně až do doby dynastie Ming (1368-1644 n.l.). Tyto čaje se odlišují tím, že během výroby jsou lístky jen lehce porušeny. Během zpracování dochází k oxidaci, která je ale mnohem menší, než u černých čajů. Oxidace se nejprve rychle zastaví za vyšší teploty a čaje se pak ještě "dopékají" při nižší teplotě. Někdy opakovaně. Existují tedy wu-longy s velmi nízkou úrovní oxidace (lístky jsou jen lehce nahnědlé po okrajích a barva nálevu je spíše zelenožlutá), ale také s vysokou mírou oxidace (lístky jsou z větší části zoxidované a mají zelenohnědou barvu). Kombinací úrovně oxidace, použité teploty, délkou pečení a opakováním procesu lze dosáhnout zcela rozdílných chutí a vůní. Pečení navíc wu-longy konzervuje a mohou pak lépe zrá - proto jsou starší čaje často lepší, než ty čerstvé a potěší chuťové pohárky náročného pijáka čaje.
	Wu Yi Da Hong Pao “Džoudyho Blend” – vícenálev *
	150 Kč
	2002 Ben Shan – vícenálev *
	140 Kč
	Tento raritní archivní světlý oolong pochází ze stejné oblasti jako známější Železná Bohyně. Díky ideálním podmínkám dlouholeté archivace tento čaj "dozrál" do tónů připomínajících ovoce (zejména hrušku) či květinové a bylinné tóny (kopřiva) s dlouhým sladkým dozvukem v závěru.
	2016 Anxi Tie Guan Yin „Železná Bohyně Milosrdenství” – vícenálev *
	140 Kč
	140 Kč
	140 Kč
	2018 Ya Shi Xiang Mao Cha „Vůně kachního trusu“ – vícenálev
	130 Kč
	2017 Wu Yi Que She „Vrabčí Jazýček” – vícenálev
	130 Kč
	2015 Wu Yi Qi Lan HQ „Vzácná orchidej” – vícenálev
	130 Kč
	2018 Tie Guan Yin BIO „Železná bohyně milosrdenství“ – vícenálev
	100 Kč
	2018 Mléčný Wu-long – vícenálev
	100 Kč
	2017 Shui Xian Zhang Ning „Narcis čínský“ (nepečený) – vícenálev
	100 Kč


	Tchaj-wan
	2018 Ming Jian Si Ji Chun – vícenálev
	130 Kč
	2018 Bao Zhong – vícenálev
	110 Kč
	2018 BIO GABA – vícenálev
	110 Kč
	Aromatizované
	2018 Si Ji Chun s bergamotovou kůrou – vícenálev
	110 Kč



	Čaje aromatizované
	Černé
	BIO Earl Grey – 0,5 l
	90 Kč
	Černý čaj s liči „Litchi Hong Cha“ – 0,5 l
	90 Kč

	Zelené
	BIO Touareg – 0,5 l
	90 Kč
	BIO Green Verbena – 0,5 l
	90 Kč


	Čaje ovocné
	Babiččin pečený čaj rakytníkový / borůvkový – 0,5 l
	90 Kč
	BIO Směs ovoce a bylin (bez ibišku) – 0,5 l
	90 Kč

	Čaje bylinné
	Čistící čaj s červenou řepou – 0,5 l
	90 Kč
	Jednodruhové byliny
	BIO Citronová tráva – 0,5 l
	90 Kč
	BIO Verbena citronová – 0,5 l
	90 Kč
	Nana Máta – 0,5 l
	90 Kč

	Himálájské ajurvédské čaje
	Brahmi – 0,5 l
	90 Kč
	Tulsi – 0,5 l
	90 Kč

	Čínské byliny
	Jiao Gu Lan (Ženšen pětilistý) – vícenálev
	90 Kč
	Zhu Ye Cha (Bambusové lístky) – vícenálev
	90 Kč
	Qian Ri Hong (Pestrovka kulovitá - amarant) – vícenálev
	90 Kč
	Ju Hua Cha (Květ Chryzantémy) – vícenálev
	90 Kč
	Soba Cha (Pohankový čaj) – vícenálev
	90 Kč
	Gou Qi (Kustovnice čínská) – vícenálev
	90 Kč


	Čaje nečaje
	Dáta masala – 0,5 l - klasik / VEGAN
	115 Kč
	Zázvorový – 0,5 l
	90 Kč
	Lapacho
	Lapacho Mato Grosso – 0,5 l
	80 Kč

	Rooibos
	BIO Rooibos červený – 0,5 l
	90 Kč
	BIO Rooibos Orange – 0,5 l
	90 Kč
	BIO Rooibos zelený – 0,5 l
	90 Kč
	BIO Rooibos zelený “Cesta rájem” – 0,5 l
	90 Kč

	Honeybush
	BIO Honeybush – 0,5 l
	90 Kč

	Maté
	BIO Maté zelené (Rancho) – vícenálev
	80 Kč
	Maté pražené (Pajarito) – vícenálev
	80 Kč
	Maté IQ – vícenálev
	80 Kč
	BIO Maté zelené s karamelem – vícenálev
	85 Kč

	Karkade (Ibišek súdánský)
	Karkade (ibišek súdánský) – 0, 25l
	50 Kč


	Ostatní nápoje
	Matcha koktejl – 0,25 l - klasik / VEGAN
	85 Kč
	Salep – 0,25 l - klasik / VEGAN
	50 Kč
	Macaccino – 0,25 l - klasik / VEGAN
	50 Kč
	Džoudyho domácí kombucha – 0,25 l
	50 Kč
	Džoudyho domácí zázvoráda – 0,25 l
	50 Kč
	Džoudyho domácí citronáda – 0,25 l
	50 Kč
	Banánové lassi – 0,25 l
	50 Kč
	Pí voda – 0,5 l
	40 Kč
	Pivo – lahvové
	Zichovec „Krahulík“ 10° / 11° / 12°- 0,75l
	89 Kč
	Zichovec Speciál - 0,33l
	49 Kč
	Falkon „Metropolitan“ - 0,33l
	69 Kč
	Falkon Speciál - 0,33l
	75 Kč

	Medovina
	Studená / Horká - 0,1l
	50 Kč

	Víno
	Dobrá vinice – Müller-Thurgau 2017 – 0,1l / 0,75l
	50 / 315 Kč
	Immich-Batterieberg - C.A.I. Riesling - lahev 0,75l
	481 Kč
	Červené
	Dobrá vinice - Andrea Natura 2014 - 0,1l/0,75l
	50 / 333 Kč
	Claus Preisinger - Puzsta Libre 2016 - lahev 0,75l
	369 Kč


	Jablečný cidre
	BACHA! Cidre #no.4 “Fullhouse“ - 0,33l
	79 Kč

	Polední menu
	Veganská Polévka – dle denní nabídky (330 ml)
	55 Kč
	Plněná špaldová pita - dle denní nabídky (175 g)
	75 Kč

	Kuskusy
	Kuskus s balkánským sýrem a zeleninou (300 g)
	119 Kč
	Veganský kuskus s čočkovým dhálem (350 g)
	129 Kč

	Arabské pomazánky
	Džoudyho domácí hummus (150 g)
	95 Kč
	Džoudyho domácí baklažánová pasta (150 g)
	95 Kč

	Dezerty
	Dle aktuální denní nabídky

	Drobnosti k čaji
	Pistácie - loupané (50 g)
	50 Kč
	Medjool Datle (100 g)
	50 Kč
	Pistáciová Halva (70 g)
	45 Kč
	Kešu (70 g)
	45 Kč
	Kandovaný zázvor (50 g)
	30 Kč

	Možno přiobjednat k čaji
	Porce javorového sirupu (30 g)
	25 Kč
	Porce kokosového cukru (20g)
	10 Kč
	Porce karamelu (30g)
	10 Kč
	Porce třtinového cukru (30g)
	10 Kč
	Porce medu (50g)
	10 Kč
	Porce mléka – kravského, rostlinného (1,25 dcl)
	10 Kč
	Porce citronu – vymačkaná čerstvá šťáva (30g)
	10 Kč



